Haco;

PROT

;hsis fiir Wildrahmsave®

FORUNM
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Snel en envoudig !

Onze recepten

SAUS VALAISANNE

[WILLIAMS PEREN ROOMSAUS]

i
i

Ingredienten voor 10 pers (of ong. 1 L)

650 ml
100  ml

Water
lichte Siroop
(van de peren uit conserven)

50 g Luikse stroop
2 g gebroken witte Peperbollen
(= ong. één snuifje)
95 g Hace Cremesaus voor Wild
250 ml Room
i 100 g Peren op siroop (conserven)
40 ml Williams Perenlikeur
1,2 kg RENDEMENT

S

|— van kok .. tot kok

Bereiding

Warm
op ( £50°C) samen met

en

Voeg al roerend

toe.

Breng aan de kook en laat 5 min. sudderen.
Voeg

toe, breng opnieuw aan de kook en laat
inkoken tot de gewenste dikte.

Voeg

in blokjes gesneden toe en roer ze zachtjes
om.

Met de nodige voorzorgen " de saus laten
afkoelen.

Voeg in de koude saus

toe.

> Als extra garneren met kwartjes peren in waaier gesneden, een takje rode bessen en

bestrooien met gehakte pistachenootjes.

(1)  Met een garde regelmatig (om de 5 min.) de saus omroeren om sneller af te koelen en om velvorming te

voorkomen. Het eerste halfuur is het belangrijkst!
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